YUMURTALI KIVIRCIK SALATASI

MALZEMELER

o 1 Kivircik salata (ince dogranmis)
o 1 demet taze sogan (dogranmas)
o 4 kat1 yumurta beyazi (ince dogranmais siislemek i¢in)

Sos malzemeleri :

& 4 sicak kat1 yumurta sarisi
2 150 ml krema

o 1 cay kasig1 seker

& 2 limonun suyu

o Tuz

o Karabiber

HAZIRLANISI

Sosu hazirlaymn: Sicak yumurta sarilarini biraz kasik krema ile birlikte ¢atalla karistirarak
ezin. Sekeri, limon suyunu ve kalan kremay1 ekleyindyiee karistirin. Sos piitiirsiiz olana dek
catalla ¢irpin. Tuz ve biberle tatlandirin.

Dogranmis kivircigi biiyiik bir salata kabtha koyun. Taze soganlari istiine serpistirin. Sosu
dokiin.

Sosun biitilin salataya yayilmasi i¢infiyiee karistirin, ince dogranmig yumurta beyazlari ile
siisleyip servis yapin.

Ascinin Onerisi : Sosu, yumurta‘sanlar1 sicakken yapmak daha iyidir. Daha yumusak olduklari
icin kolayca ezilirler.



