SOGUK DOMATES SALATASI
MALZEMELER

& 4 biiyiik domates

o 250 gr rezene

2 175 gr salatalik

250 gr turp

& 1 yemek kasig1 dogranmis maydanoz

Sos malzemeleri :

o 6 yemek kasig1 zeytinyagi

& 1 yemek kagig1 limon suyu

o 1/2 cay kasig bal

& 1/2 cay kasig1 tuz

o Karabiber

HAZIRLANISI

Rezeneyi soyup 1 yemek kasig1 kadar yapraklarindan dograym. Geri kalan rezene
yapraklarini slislemek i¢in biitiin olarak saklayin. Rezenenin kokiinii 8'e boliip ince
dilimleyin.

Salataliklar1 soyup uzunlamasina dorde boliin sonra inee dilimleyin.

Turplar1 da ¢ok ince dilimleyin.

Domateslerin tiistlerinden kapak kaldirip,iclerini kagikla bosaltin.

Biitlin sos malzemesini agz1 kapali bir kavanoza koyup iyice ¢alkalayin.

Dilimlenmis rezene kokii,salatalik ve turplari, maydanoz ve rezene yapraklari ile birlikte
biiytik bir kaseye koyun.

Sosu salatanin tistline dokiip iyice karistirin.

Domateslerivayri ayr tabaklara koyup salatayi iglerine doldurun.

Ayirdiginizrezene yapraklariyla siisleyip servis yapin.

Servis-Onerileri :

Tercihen taze baget ekmegiyle birlikte servis edin. Lezzetli bir meze olarak sofraya
cikartilabilir.

Ekonomi :

Domateslerin ¢ikardigiiz iglerini bagka yemeklerde kullanabilirsiniz. Domates i¢i, sos ve

corbalara da ayri bir lezzet katmak i¢in de bire birdir.

Dikkat :
Domatesleri, yumusamamasi i¢in hemen servis yapin.



