PIRINCLI DOMATES CORBASI

MALZEMELER

& 500 gr taze domates (dogranmis)

2 400 gr konserve kiip domates

o 1 yemek kasig1 domates salgasi

2150 ml su

& Tuz

& Taze ogiitlilmiis karabiber

o 50 gr piring

& 1 yemek kasig1 ince kiyllmis maydanoz

HAZIRLANISI

Piring, vermut ve maydanoz digindaki biitiin malzemeyi biiytik bir'tericereye koyun. Bir tasim
kaynatip karistirdiktan sonra atesi kisin ve tencerenin kapagini kapatip 30 dakika pisirin.

Tenceredeki malzemeyi bir slizgegten gecirin veya 1lindiktan’sonra blender'da piire haline
getirin.

Boylece elde ettiginiz domates piiresini tekrar t€neefeye koyun ve bir tasim kaynatin. Pirinci
ekleyip karistin. Atesi kisip tencerenin agzi Kapali olarak 15 dakika piringler yumusayincaya
kadar pisirin. Isitilmis kaselere dokiip, maydanozla siisleyin.

Alternatif :
Maydanozla siislemeden 6nce her Kaseye yarim yemek kasigi krema koyup karistirin.

Oneriler :
1-Sicak kepekli ekmekle sunabilirsiniz.
2-Domates karisiming,, geKirdek ve kabuklar1 ayirmak i¢in, mutlaka siizgecten gegirin.



