KEKIKLI TAVUK SALATASI

MALZEMELER

o 5 Pilig¢ Gogsii

& 5 Dal Taze Kekik

o 4 Yemek Kasig1 Zeytinyagi

o 2 Yemek Kasig1 Haslanmis Misir
o 4 Salata Yapragi

& 10 Kiraz Domates

o Tuz

o Karabiber

Sos malzemeleri :

o 1 Demet Feslegen

2 4 Yemek Kasig1 Zeytinyagi
& 4 Yemek Kasig1 Limon Suyu
o 1 Cay Kasig1 Seker

& Tuz

o Karabiber

HAZIRLANISI

Pili¢ gogiislerinin derilerini temizleyip kekikjtuz, karabiber ve zeytinyagi ile marine edin. Bu
sekilde 1 saat kadar buzdolabinda bekletin.

Tavada ¢ok az zeytinyag 1sitip pilicleri soteleyin. Uzerini bir kapakla kapatip ocaktan alin.

Salatalar1 iyice yikayip kurutun: Biiyiik pargalar halinde kesin. Hepsini bir tabaga alin.

Pismis piligleri kiiglik,parcalara ayirip salatanin iizerine serpistirin.

Maisir ve kiraz domatesleri de ilave edin.

Feslegenicblenderde ¢ekin.

Kalan'malzemeleri de blenderden gegirip salatanin lizerine dokiin ve servis yapin.



