KEKIKLI PATATES CORBASI

MALZEMELER

o 1 adet sogan

o 1 adet havug

o 2 yemek kasigi sivi yag
& 250 gram patates

& 700 ml. sebze suyu

& 2 yemek kagig1 kremsanti
o 2 sap yabani kekik

& Muskat

& Act kirmizi biber

& Toz seker

o Tuz

HAZIRLANISI

Sogan ve havuglar1 ayiklayip yikayin.

Soganlar1 minik kiib halinde dograyin, havuglar iee ince dilimleyin.
Her ikisini kizgin yagda ¢evirin.

Patatesleri soyun, kiib seklinde dograyin.

Sogan ve havugla karistirin.

Sebze suyunu ilave edip agzi\Kapali olarak 20 dakika pisirin.
Sebzeleri hagladiktantsonra mikser yardimi ile piire haline getirin.
Daha sonra ezerek slizgecten gecirin.

Hazirladigimz karisima kremsantiyi katin.

Tuz{ karabiber, 1 tutam seker, muskat ve ac1 kirmizi biber ile tatlandirin.



