BEZELYE CORBASI

MALZEMELER

o Yogurt 40 gr

o Patates 200 gr (1 Adet)
& Sogan 100 gr (1 Adet)
o Bezelye 500 gr

o Nane

o Tuz

o Karabiber

& Taze sogan
& Tavuk suyu (5 su bardagi)

HAZIRLANISI

Patatesler soyulup kiigiik kareler halinde dogranir.
Sogan incecik kiyilir.

Bir tencereye bezelye, patates, sogan, nane ve tavak’suyu konur. Arzu edilen miktarda tuz ve
karabiber eklenir.

Orta dereceli ateste kaynamaya baglayinca altini kisilir ve diisiik ateste 20 dakika pisirilir.
Soguduktan sonra mikserde sivihale'getirip tiilbentten gegirilir.
Servis yapmadan 6nce tekrar kaynatilir.

Uzerine yogurt ve kiyalmis taze sogan eklenip servis yapalir.



